
Tamb ién  co nocid o co mo Tubérculo Am azónico , e n la 
gastronomía se la utiliza co mo sustituto d e la papa, se co nvierte 
en har ina, tortillas, postres, frituras, sopas, cremas, e n fin su 
preparació n d ependerá d e g ustos y preferencia s. E ntre sus 
bene ficios: ay uda a las personas co n anemia al promover la 
circulación  d e la sangre, e s una fuente alta d e potasio q ue regula 
los pr oce sos cardíaco s y la presión arterial.

EDDO  
(PAPA C HIN A)

INFORM AC IÓ N  N UTR IC IO N A L  POR CA DA 1 0 0 G  

EDDOES 

Nomb re C ientífico 

Tipo  de Producto 

Épo ca de cultivo 

Prese ntación del Producto 

Tem peratura Requerida 

Ventilación Requerida 

C antidad por Empa que 

C antidad por C ontenedor 

Pallets por  C ontenedor 

C ajas p or Pallets 

Tipo  de Transpo rte

DATOS  D E  E X PO R TAC IÓ N  

C olocasia Escu lenta 

Agrícola 

Tod o el año 

C ajas 

7.8°C 

25 CBM 

35 l ibras 

1540 

20 palle ts 

77 

Ma rítimo

FIC H A TE C N ICA

Eddo Premium 

Eddo Large 

Eddo Medi um

279  gr 

153 ,20 gr 

153 ,10 gr

132 0 ml 

178 5 ml 

745  ml

215 0 ml 

195 0 ml 

143 5 ml

D E SC RIPCI O N P E SO  E N  

G RAM O S
LA RG O  E N  

M ILI M E TRO S

DIAMETRO 
M A S A N C H O  

EN 
M ILI M E TRO S


